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Soirée Dégustation « Les Cotes du Rhéne »
Avec Patrick Fogeron de la « Cave de St Désirat »

Accords Mets et Vins du Vendredi 23 Janvier 2026

d chaque plat miniature, son Verre de Vins (5cl) ... 54,00 € par personne
ou Formule sans boissons a 42,00 € par personne.

Début de notre soirée pour 20h00

Gougeére au Comté accompagnée de sa Vague de Jambon Cru,
[.G.P Syrah « Pain Bénit » 2022

NI

Rillettes au Colin aux zestes de citron vert, gressins au sésame,
|.G.P Marsanne 2024

NI

Sifflet de Sandre sur une embeurrée de Chou frisé, court jus de Veau,
A.O.P Saint Joseph « Amendine » Blanc 2024

NN N

Boule de sorbet Framboise accompagnée
de sa liqueur de Framboise de la Distillerie Gauthier

NI

Magret de Canard roti, sauce au poivre Timut, soufflé aux cépes,
A.O.P Saint Joseph « Tradition » Rouge 2024

NI

Civet de Cerf mariné au vin rouge et aux aromates, Tagliatelles fraiches au Beurre,
A.O.P Saint Joseph « Septentrio » Rouge 2023

NI

Trilogie de fromages de la GAEC de la Chevre Blanche,
A.O.P Saint Joseph « Mariniers du Fleuve » Rouge 2024

NI

Tarte aux abricots et a la creme d’amande,
I.G.P Viognier « Noble Epine » 2024

Prochaine soirée Accords Mets et Vins...
le Vendredi 27 Février 2026

TRAITEUR RESTAURANT VINCENDON
79, rue Centrale - 07290 SATILLIEU Tél : 04.75.34.95.86
contact@restaurantvincendon.com www.restaurantvincendon.com
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.




